
Fate vostra la saetta dell'energia!

Alcuni semplici accorgimenti vi consentono di
ridurre il consumo di energia ed i costi della

vostra azienda

1. Evitate di effettuare la cottura nella fascia oraria con
tariffa massima!
I vostri costi d'esercizio diminuiranno già in maniera rilevante.

2. Spegnete tutto ciò che non viene utilizzato!
In questo modo risparmierete consumi superflui alla vostra azienda.

3. Controllate sempre le temperature!
Controllare ad intervalli regolari la temperatura dell'acqua calda e delle celle frigorifere.

4. Caricate in modo razionale le celle frigorifere, ma non
sovraccaricatele!
Se i condensatori della cella frigorifera sono sommersi dalla merce, non potranno
svolgere in maniera adeguata la loro funzione.

5. Eseguite regolarmente le operazioni di pulitura e di
manutenzione delle macchine!
Così facendo riparmierete denaro e i guasti si verificheranno sempre con minor
frequenza.

6. Controllate i contatori della corrente e dell'acqua!
Una contabilità dell'energia consente il controllo dell'azienda.
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